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BAB III 

Pelaksanaan praktik kerja 

 

3.1. Bidang Perkerjaan Yang Dilakukan 

Dalam proses praktik, kerja penulis di tempatkan dan ditugaskan oleh SPV 

produksi di bagian produksi dan bagian pengujian mutu bahan baku dan mutu 

produk, bidang yang dilakukan adalah membantu karyawan bagian produksi atau 

proses pemasakan bahan baku, pengujian mutu bahan baku, dan produk 

gondorukem yang telah matang atau yang telah di masak.  

3.2 Cara pelaksanaan kerja  

Jika belum memahami pekerjaan yang di tugaskan kami di perbolehkan 

untuk bertanya kepada SPV bagian produksi dan mutu yang memberikan tugas 

tersebut. Selama 3 (tiga) bulan dalam proses melaksanakan praktek kerja lapang 

aktivitas yang dilakukan penulis yaitu:  

1. Melakukan pengujian mutu bahan baku  

Pada pengujian mutu bahan baku alat yang di gunkan penulis ketika proses 

pengerjaan adalah: 

- Ember 

- Kompor listrik  

- Panci ukuran kecil 

- Saringan  

2. Melakukan penyetoran hasil pengujian mutu bahan baku 

pada penyetoran hasil pengujian mutu bahan baku penulis hanya memberikan hasil 

pengujian berbentuk kertas yang akan di berikan kebagian administrasi  

3. Melakukan pengujian mutu produk gondorukem  

Pada pengujian produk gondorukem alat yang digunakan penulis ketika proses 

pengerjaa adalah: 
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- Visual 

- Lumping porselin  

- Kompor listrik 

- Pisau tajam 

- Cawan stainles steel  

- Gelas piala 

- Aqudset  

- Thermometer gelas 

- Ring dan bola baja 

- Centring ball 

- Rangkaian ring holder 

- Pengaduk mekanik 

- Pena 

4. Melakukan penyetoran kembali hasil pengujian mutu produk gondorukem yang 

sudah jadi 

Pada penyetoran hasil pengujian mutu produk gondorukem yang sudah jadi hanya 

berbentuk kertas yang akan di berikan kebagian administrasi 

3.3 Kendala yang Dihadapi 

  Dari penugasan yang dlakukan untuk 4 aktivitas yang penulis lakukan selama 

magang pada dasarnya penulis tidak memilikii banyak hambatan dalam 

melakasanakannya namun ada beberapa kendala pada keseluruhan kegiatan 

magang seperti: 

- Penulis tidak mendapatakan informasi atau kegiatan yang bisa 

dilakukan secara spesifik. 

- Dalam melakukan pengujian bahan baku penulis kurang 

memahami perhitungan kadar kotoran dan kadar air yang ada 

pada getah pinus (bahan baku) 
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- Dalam pelaksanaan tugas pengujian mutu produk penulis 

sedikitnya tidak mengetahui nama nama alat yang di gunakan 

ketika pengujian  

Adapun kendala eksternal penulis ketika melakukan praktek lapang :  

- Kendala pandemi covid 19 karena yang menghambat proses 

pelakasanaan praktek lapang tidak maksimal  

3.4. Cara menghadapi kendala  

Berdasarkan kendala yang di hadapi penulis ketika melaksanakan kegiatan 

praktek kerja cara penyelesaian yang dilkukan penulis dalam menghadapi kendala 

tersebut yaitu : 

- Berusaha bertanya kepada staf pekerjaan apa yang harus di 

lakukan dan jika belum ada pekerjaan yang dilakukan penulis 

melakukan kegiatan observasi di setiap bidang yang ada di PGT 

SINDANG WANGI  

- Jika penulis mendapatkan kesulitan dalam pekerjaan yang 

dilakukan penulis maka penulis berusaha bertanya kepada staf 

agar dapat memahami dan bias mengerjakan apa yang 

seharusnya di kerjakan  di bidang pengujian mutu  

- Dalam kendala eksternal yang di tulis di atas karena masa 

pandemi dan penulis lebih sering bertanya kepada staf atau SPV 

tugas apa yang dilakukan penulis melalui whatsapp atau melalui 

telpon seluler. Bias disebut Work From Home (WFH) selama 1 

(satu) bulan. 

3.5 Manfaat yang Diperoleh 

Kegiatan praktek kerja yang penulis lakukan ini sangat bermanfaat sekali untuk 

media dan sarana pengimplementasian dari materi yang dapat mahasiswa ketika 
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kuliah kedalam dunia kerja nyata. Manfaat yang didapatkan pada saat kegiatan 

praktek kerja di PGT SINDANG WANGI yaitu: 

- Mendapatkan pengalaman dan ilmu baru yang ada pada PGT 

SINDANG WANGI.  

- Mengetahui system dan prosedur pengujian mutu bahan baku 

dan mutu produk.  

- Mendapatkan relasi dengan staf dan karyawan PGT SINDANG 

WANGI. 

  


