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ABSTRACT

AL-FATHUL ARIFIN MULYADI. Process of lettuce cultivation of Imai

Takashi  Company at  Kawakamimura  Nagano  Prefecture  Japan.  (Guided  by

Endang Wahyuningsih,SE.,MT)

Execution  of  Internship  work  practice  is  to  fulfill  the  requirements  of

session to gain Associate’s Degree it intends to train student in order to know,

understand and experience about the real work process and to gain higher insight

as well, while the objective of execution work practice is to directly practice about

the theory gained while studying in a particular company or organization.

The  researcher  executed  work  practice  in  Imai  Takashi  Company  at

Kawakamimura Nagano Prefecture Japan, it aims to know further about lettuce,

and also to enhance knowledge and practice experience about work pratice in real.

Imai  Takashi  is  one  of  lettuce  cultivation  company,  it  produces  in  enormous

quantities,  in  process  of  planting  there  are  some  procedures,  those  are  Land

preparation, Mounting, Seeding, Watering, Harvest.

Obtacles faced by Imai Takashi in production execution is pest on vegetables

and competitors of another lettuce cultivation company, hence the company has to

create difficult environment for pest to grow, using disease resistant seeds by usisng

micro organism or parasitic insects to kill pest, controlling by using pheromone trap,

using insect repellent net. If those being realized, lettuces will be
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spared from pest and the company will produce higher quality of lettuce then

become more superior than the competitors.

Keywords : Lettuce Cultivation
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RINGKASAN

AL-FATHUL ARIFIN MULYADI. Proses Budidaya Sayur Selada Pada

Perusahaan Imai Takashi Di Kawakamimura Prefektur Nagano Jepang. ( Dibawah

bimbingan ibu Hj. Endang Wahyuningsih,SE.,MT )

Pelaksanaan  praktek  kerja  magang  dilaksanakan  untuk  memenuhi

persyaratan  sidang  dalam  memperoleh  gelar  Ahli  Madya  Diploma  III  yang

bertujuan untuk melatih mahasiswa agar mengetahui, memahami dan mengalami

bagaimana proses kerja yang sebenarnya juga untuk memperoleh wawasan yang

lebih  luas,  sedangkan  maksud  dari  pelaksanaan  praktek  kerja  ini  untuk

mempraktekan secara langsung materi yang diberikan di bangku kuliah pada suatu

perusahaan atau pada suatu perusahaan atau pada suatu organisasi tertentu.

Penulis melaksanakan praktek kerja di salah satu perusahaan Imai Takashi

di  kawakamimura  prefektur  nagano  jepang,  yang  bertujuan  ingin  mengetahui

lebih  jauh  tentang  sayur  selada,  juga  untuk  menambah  pengetahuan  dan

pengalaman praktis mengenai pelaksanaan kerja secara nyata.

Imai  Takashi  merupakan  salah  satu  perusahan  yang  membudidayakan

sayur selada yang diproduksi dalam jumlah yang besar. dalam proses penanaman

sayur selada terdapat beberapa prosedur, yaitu Pengelolahan lahan, Pembibitan,

Pembuatan gundukan, Pananaman, Penyiraman, Panen.

Hambatan yang dihadapi oleh perusahaan Imai Takashi dalam pelaksaan

produksi  yaitu  adanya  hama  pada  tanaman  dan  adanya  persaingan  sesama

perusahaan yang memproduksi sayur selada, maka yang harus dilakukan oleh
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perusahaan adalah membuat lingkungan yang sulit untuk tumbuh hama penyakit

dengan  cara  membuat  lingkungan  yang  sulit  untuk  tumbuh  hama  penyakit,

menggunakan jenis bibit yang tahan penyakit menggunakan mikro organisme atau

serangga parasit  yang membunuh hama, pengendalian menggunakan perangkap

pheromone,  penggunaan  jaring  anti  serangga.  Dengan  terwujudnya  hal  -  hal

tersebut,  salada dapat  terhindar  dari  hama dan perusahaan menghasilkan sayur

salada yang berkualitas sehingga dapat unggul dari perusahaan pesaing.

Kata Kunci : Budidaya Selada
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